
Menus groupes (de 15 à 160 personnes) 

(walking dinners possible pour 250 personnes) 
 

Veuillez communiquer le nombre exact de personnes 2 jours de travail avant la réservation. 

Si vous choisissez un menu avec plusieurs choix en entrée et en plat, nous aimerions recevoir le nombre de chaque entrée et plat en avance. 

En cas d’annulation dans les 48 heures avant la réservation, 20 % sera facturé. 

Si moins de personnes sont présentes le jour même, les plats seront facturé, les boissons pas.  
 

Lunchmenu à 20.00 euro 

Soupe du jour 

--- 

Poisson du jour, sauce vin blanc, poireaux, purée de pommes de terre 

 

Lunchmenu à 35.00 euro 

Carpaccio de boeuf, huile d’olive, roquette et parmesan 

--- 

Lieu noir, légumes de saison 

--- 

Mousse au chocolat 
 

Menu diner à 40.00 euro 

Saumon fumé, persil, oignon, toast 

ou 

Carpaccio de boeuf, huile d’olive, roquette et parmesan 

--- 

Dos de saumon, légumes, pommes de terre écrasées 

ou 

Suprême de pintadeau, sauce aux champigons, légumes, pommes de terre écrasées 

--- 

Glace au bâton de vanille, sauce chocolat chaud 
 

Menu diner à 50 euro 

Carpaccio de boeuf, huile d’olive, roquette et parmesan 

ou 

Croquette aux crevettes, citron et persil frit 

--- 

Cabillaud aux jeunes poireaux, purée de pommes de terre, sauce vin blanc 

ou 

Entrecôte minute grillée , sauce béarnaise ou poivre, salade 

--- 

Crème brûlée 
 

Menu diner à 60 euro 

Cava amuse-bouche 

--- 

Vitello tonato Cafe Theatre 

ou 

tartare de thon, sesame, sauce soja, wakame, wasabi 

--- 

Filet de bœuf ”Simmental”, sauce béarnaise, 

ou sauce au poivre, frites, salade  

--- 

Moelleux au chocolat noir, glace vanille 

--- 

Café 

 

Forfait vins et eaux 19.50 euro: 1/2 bouteille de vin par personne + 1/2 bouteille d’eau par personne 


